
Margher�ta
Tomatensoße – Käse – Bas�l�kum
Super Margher�ta
Tomatensoße – Käse – Bas�l�kum – Tomaten
Grün Margher�ta
Tomatensoße – Käse – Bas�l�kum – getrocknete Tomaten –Avocado
R�cotta
Tomatensoße – Käse – R�cotta – Parmesan – Cherry Tomaten – Rucola
Quattro Formagg�o
Tomatensoße – Käse – Mozzarella – H�rtenkäse – Gorgonzola
Salam�
Tomatensoße – Käse – Salam�
Prosc�utto
Tomatensoße – Käse – Vordersch�nken
Sucuk
Tomatensoße – Käse – Sucuk
Döner
Tomatensoße – Käse – Dönerfle�sch (von Putenfle�sch)
D�avola
Tomatensoße – Käse – scharfe Salam� – scharfe Peperon�
Parma
Tomatensoße – Käse – Mozzarella – Parmasch�nken – Rucola – Parmesan
Duo
Tomatensoße – Käse – Salam� – Vordersch�nken
M�sta
Tomatensoße – Käse – Salam� – Champ�gnon – Peperon�
Reg�na
Tomatensoße – Käse – Vordersch�nken – Champ�gnon
Calzone
Tomatensoße – Käse – Salam� – Vordersch�nken – Champ�gnon – Peperon�
Hawa��
Tomatensoße – Käse – Vordersch�nken – Ananas
BBQ
Tomaten- und BBQsoße – Käse – Hackfle�sch – R�ndersalam� – Sucuk – Ma�s

12,00 - 14,00

8,50 - 11,00

9,90 - 12,80

11,00 - 13,00

12,00 - 14,00

12,00 - 14,00

9,90 - 12,80

9,90 - 12,80

11,00 - 13,50

11,00 - 13,50

11,00 - 13,50

12,00 - 15,00

11,00 - 13,50

11,50 - 13,50

11,50 - 13,80

11,50 - 13,50

11,50 - 13,50

13,00 - 16,00
11,80 - 14,30

A,G

A,G

A,G

A,G

A,G

A,G,2

A,G,14

A,G,1

A,G

A,G,2,3

A,G

A,G,2,14

A,G,2

A,G,14

A,G,1,14

A,G,14

A,G,1,2,3

Neapol�tan�sch
70% Hydration

430°C 

90 sek. Backzeit

48 Stunden Teigruhe

Dünn

Fluffig

aufgegangene Rand

Leicht elastisch

55% Hydration

350°C 

3 min. Backzeit

24Stunden Teigruhe

Knusprig

oft etwas fester

ausgeprägten Kruste

Klass�sch

Wähle de�nen Te�g und d�e Größe (⌀28cm oder ⌀32cm) der P�zza aus.

PIZZA

8,50 - 11,00

10,30 - 12,80

12,30 - 14,50

12,50 - 14,80

13,00 - 15,00

10,30 - 12,80

10,30 - 12,80

12,00 - 14,30

12,00 - 14,30

12,00 - 14,30

13,30 - 16,30

12,00 - 14,30

12,30 - 14,30

12,00 - 14,00

12,30 - 14,30

12,00 - 14,00

14,00 - 17,00

+1,00 €



1.Farbstoffe 2.Konserv�erungsstoffe 3.N�tr�tpökelsalz 4.Phosphat 5.Geschmacksverstärker 6.Ant�ox�dat�onsm�ttel 7.Süßungsm�ttel 8.Phenlalan�nquelle 9.Geschwefel 10.Geschwärzt 11.Coffe�nhalt�g 12.Ch�n�nhalt�ng 13.Gentechn�sch verändert 14.Formfle�sch-Vordersch�nken 15.Taur�n 16.Krebsfle�sch�m�tat 17.Säurungsm�ttel 18.Stab�l�satoren 19.Geräuchert

Stoffe oder Erzeugn�sse, d�e Allerg�en und  Unverträgl�chke�ten auslösen
A:Glutenhalt�ges A1:Enthält We�zen A2:Enthält Roggen A3:Enthält Gerste  B:Krebst�ere und daraus gewonnene Erzeugn�sse C:E�er und daraus gewonnene Erzeugn�sse D:F�sche und daraus gewonnene Erzeugn�sse E:Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugn�sse F:Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugn�sse G:M�lch und daraus gewonnene Erzeugn�sse  (e�nschl�eßl�ch Laktose)
H:Schalenfrüchte sow�e daraus gewonnene Erzeugn�sse I:Seller�e und daraus gewonnene Erzeugn�sse J:Senf und daraus gewonnene Erzeugn�sse K:Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugn�sse L:Schwefeld�ox�d und Sulf�te �n Konzentrat�onen von  mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/l als  �nsgesamt vorhadenes SO2 , d�e für verzehrfert�ge oder gemäß den Anwe�sungen des Herstellers �n
den ursprüngl�chen Zustand zurückgeführte Erzeugn�sse zu berechnen s�nd M:Lup�nen und daraus gewonnene Erzeugn�sse N:We�cht�ere und daraus gewonnene Erzeugn�sse

Salmone
Tomatensoße – Käse – Knoblauch – Lachs – Kapern – Rucola

Salmone-Avocado
Tomatensoße – Käse – Lachs – Avocado – Rucola

Sardellen
Tomatensoße – Käse – Sardellen – Ol�ven

Fungh�
Tomatensoße – Käse – Champ�gnon

Sp�nac�
Tomatensoße – Käse – Sp�nat – Hackfle�sch –H�rtenkäse

Vegetar�a
Tomatensoße – Käse – Art�schoke – Zucch�n� – Auberg�ne – Champ�gnon – Papr�ka – Ol�ven – Zw�ebel

Capr�cc�osa
Tomatensoße – Käse – Mozzarella – Champ�gnon – Art�schoke

Spec�ale
Tomatensoße – Käse – Salam�– Vordersch�nken – Papr�ka – Champ�gnon – Zw�ebel

Grano
Tomatensoße, Käse, Cherry Tomaten, R�cotta, Sp�nat (Calzone)
Tomatensoße, Käse, Sals�cc�a Napol�, schwarze Ol�ven

11,50 - 14,00

11,80 - 14,30

10,00 - 13,00

9,70 - 12,50

11,50 - 14,00

12,00 - 14,50

11,00 - 13,00

13,50- 16,00

Extra Zutaten:

Lachs, Parmasch�nken, Dönerfle�sch (von der Pute), Sucuk, Hähnchenstre�fen, Meeresfrüchte, Shr�mps

Mozzarella, Sardellen, Gorgonzola, Rucola, Sp�nat, Thunf�sch, Käse, Barbecusoße, Currysoße 

Alle anderen Zutaten

3,50

2,50

1,80

A,D,G

A,D,G,H

A,D,G

 A,G

A,G,3

 A,G

 A,G

A,G,10

13,00 - 15,50

11,50 - 14,00

12,00 - 14,00

12,00 - 14,00

A,G,1,2,3

A,G,D

A,B,G

A,G,H

Pollo
Currysoße – Käse – Hähnchenstre�fen – Champ�gnon – Ma�s
Tonno
Tomatensoße – Käse – Thunf�sch – Zw�ebel
Garnelen
Tomatensoße – Käse – Knoblauch – Shr�mps
D� Mare
Tomatensoße – Käse – Knoblauch – Meeresfrüchte

PIZZA

Neapol�tan�sch
70% Hydration

430°C 

90 sek. Backzeit

48 Stunden Teigruhe

Dünn

Fluffig

aufgegangene Rand

Leicht elastisch

55% Hydration

350°C 

3 min. Backzeit

24Stunden Teigruhe

Knusprig

oft etwas fester

ausgeprägten Kruste

Klass�sch

Wähle de�nen Te�g und d�e Größe (⌀28cm oder ⌀32cm) der P�zza aus

13,00 - 15,00I,C,D,F

14,00 - 17,00

12,50 - 14,50

12,50 - 15,00

12,50 - 15,00

12,50 - 15,00

13,00 - 16,00

11,00 - 13,50

10,30 - 12,80

13,00 - 15,50

12,50 - 14,50

12,50 - 14,50

13,00 - 15,80

14,00 - 17,00

+1,00 €



PASTA´

Wähle de�ne Pastasorten aus.
Tagl�atelle + 1,00 Tortell�n� + 1,00R�gaton� Spaghett�

Extra Zutaten
Extra Soße: 1,00 - Knoblauch: 0,50 - Scharf: 0,50 - Käseüberbacken: 2,00

Napol�
Selbstgemachte Napol�soße
Bolognese
Selbstgemachte Bolognesesoße 
Gorgonzola
Selbstgemachte Gorgonzola & Sahnesoße – Butter
Pesto
Selbstgemachte Pesto & Sahnesoße – Cherry Tomaten
Agl�o e Ol�o
Ol�ven Öl – Papr�ka (Ch�l�) – Peters�l�e – Knoblauch
Arrabb�ata
Tomatensoße – Knoblauch – Papr�ka – Zw�ebel – Ch�l�pulver
D� Mare
Tomatensoße – Knoblauch – Meeresfrüchte
Tonno 
Tomatensoße – Thunf�sch – Zw�ebel – Ol�ven 
Scamp� 
Tomatensoße – Knoblauch – Shr�mps – Cherry Tomaten – Parmesan 
Lachs 
Creme fra�che – Lachs – Sp�nat – Zw�ebel – Kapern - getrocknete D�ll
Carbonara 
Sahnesoße – E� – Bacon – Parmesan
Alla Panna 
Sahnesoße – Vordersch�nken
Alla Romana 
Tomaten-Sahnesoße – Sch�nken – Champ�gnon
Al Forno 
Tomaten&Sahnesoße – Hackfle�sch – �m Ofen Käseüberbacken

9,50

11,00

11,00

11,50

9,50

10,50 

13,00 

11,50 

13,00

13,00 

11,50 

11,50

11,50 

13,50 

B,D,N

D,10

B,G

D

1,C,G

G,1

G,1

G,1

9,90

11,50

12,50

12,50

10,20

11,30

13,80

13,50

13,80

14,00

13,00

12,50

12,50

14,30



LASAGNE
Lasagne Al Forno 
Tomatensauce – Sahne – Hackfle�sch m�t Käse überbacken
Lasagne Sp�nat 
Tomatensauce – Sahne – Sp�nat – Hackfle�sch m�t Käse überbacken

Lasagne Fungh� 
Tomatensoße – Sahne – Champ�gnon – Hackfle�sch m�t Käse
überbacken
Lasagne Vegetar�a 
Tomatensauce – Sahne – Gemüse m�t Käse überbacken

13,80

13,80 

13,80

13,80

BURGER
Hamburger
Burgerfle�sch – Salat – Tomaten – Zw�ebel – Burgersauce 
Cheeseburger
Burgerfle�sch – Salat – Tomaten – Zw�ebel – Cheddar 
Baconburger
Burgerfle�sch – Salat – Tomaten – Zw�ebel – Cheddar – Bacon – Sp�egel E�
– Burgersauce

7,00

8,00

10,00

Extra Zutaten:

Avocado: 2,oo - Bacon: 2,50 - Cheddar: 2,00 - getrocknete Tomaten: 2,00 - Rucola: 2,00
Scharf: 0,50 - extra Soße: 1,00 - Tomaten: 1,50 - Knoblauch: 0,50 - Champ�gnon: 1,50

A,G

A,G

A,G



VORSPEISEN
Bruschetta Klass�ch     
Tomaten – Knoblauch – Bas�l�kum – Rucola – Balsam�co 
Bruschetta - Caprese
Tomaten – Mozzarella– Knoblauch – Bas�l�kum – Rucola - Balsam�co
Bruschetta - Pesto
Tomaten – Pesto – Knoblauch – Bas�l�kum - Rucola - Balsam�co 
P�zzabrot
P�zzabrot  – Tomatensoße – Ol�venöl – Rosmar�n – Oregano 
Panuzzo Caprese
Tomaten - Mozzarella- Selbstgemachte Pestosoße
Panuzzo- Duo
Vordersch�nken- Salam�- Mozarella- Selbstgemachte Pestosoße
Ant�past� Teller
m�t gefüllten Pfefferon�, getrockneten Tomaten, gefüllten We�nblättern, Tzatz�k�, Ol�ven,
Feta und P�ta
P�ta
Brot m�t Ol�venöl und Rosmar�n

6,50

6,00

6,80

7,00

11,00

11,00

13,00

1,50

G

SALAT
Kle�ner gem�schter Salat
M�xsalat – Tomaten – Gurken – Zw�ebel - Ma�s
Gem�schter Salat m�t E�
M�xsalat – Tomaten – Gurken – Zw�ebel – E�
Caprese 
Tomaten – Mozzarella – Rucola – Balsam�co
Thunf�schsalat 
M�xsalat – Tomaten – Gurken – Zw�ebel – Thunf�sch – Ol�ven – Ma�s - Peperon�
Scamp�salat 
M�xsalat – Tomaten – Gurken – Shr�mps – Rucola - Parmesan
Pollosalat 
M�xsalat – Tomaten – Gurken – Zw�ebel – Hähnchenstre�fen- E�
Dönersalat
M�xsalat – Tomaten – Gurken – Zw�ebel - Dönerfle�sch
Bauernsalat 
M�xsalat – Tomaten – Gurken– Zw�ebel– H�rtenkäse–Ol�ven–Peperon�–E�

5,50

8,00

8,00

12,00

13,00

13,00

13,00

12,00

D,C,1,3

B,G

C

C,G


